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?wp@cqﬁm ol ol g lgjeinte,

Saumon fumé/mariné combava/crémeux avocat
ou

Légumes des Jardins Nantais/vinaigrette de miel/chiffonnade de
serrano bio de Grenade
ou

Pressé de volaille des fermiers d’ Ancenis/coulis basilic
ou
Velouté de tomates/occuf mollet/coulis basilic

Merlu cuit sur peau/écrase de pomme de terre/fumet créme
Filet mignon de porc/ ci(‘z:"lon confit/aubergine roti
Ballotine de poulet/juso;u thym/jeunes légumes
Le végé / fricassee de légu?l?es/féta rotie/coulis poivron

Gratin de fruits rouges/sabayon agrumes/chapelure de pain d ‘épices
Ananas roti/poivre d(éutimut/ sorbet mangue
Verrine mousse chocolat({)lianc, lait/biscuit amandes
Fromage de chevre pané(;}leunes pousses asiatiques




Le prix du déjeuner est de 28 € HT par personne incluant :
L’entrée, le plat, le dessert

L’eau plate et Peau I'eau gazeuse

Notre vaisselle et verrerie

Serviettes et nappage en coton blanc







Lo bat, & coladles

Aubergines confites/curry bengali
Melon et jambon serrano

Pommes de terre grenailles/crevettes roties/coriandre
Salade grecque

e £OICCON

Saumon roéti en croute de selrisotto crémeux

Lo viaide

Volaille rétie au thym (poulet des fermiers d’Ancenis)
Fricassée de légumes

Zes; deccurte

Soupe de fruits/menthe poivrée
Duo de mousse chocolat/biscuit amandes
Fromages affinés maison Beillevaire (sup 5 €)

Pe tousf

Le prix du déjeuner est de 32 € HT par personne incluant :
Le bar a salades, le plat, le dessert

L’eau plate et Peau I’eau gazeuse

Notre vaisselle et verrerie

Serviettes et nappage buffet







Zes couefod; dgenaatvines o dovatoines
L g cofees

Les toasts

. Pain de campagne/mozzarella/serrano
« Rillette de saumon a la coriandre

Les mini tartelettes

« Mousseline de pommes de terre et magret fumeé
. Petit pois et gambas au yuzu

Les brochettes

. Crevettes sésame et basilic
. Blanc de poulet au citron/olive

Les croustrades

. Saumon et aneth au cumin
. Escargot et julienne de céleri

Légumes fraicheur

« Melon/jambon d’auvergne
. Gaspacho de légumes de saison

Les ceufs

. Brouillades d’ceuf toqué au saffran

C@a@ém japonads
Mini brochette de poulet fermier

Ou
Mini brochette de gambas




. Royal chocolat
. Sablé fruits
. Financier amandes

L tof foutle 15 piices

Le prix du déjeuner est de 28 € HT par personne incluant :
Le cocktail 12 pieces salées et 3 piéces sucrées

L’eau plate et Peau gazeuse

Notre vaisselle et verrerie

Serviettes et nappage buffet

Pe tousf fouipde 10 pices

Le prix du déjeuner est de 25 € HT par personne incluant :

La mise en place

Le cocktail 8 pieces salées et 2 piéces sucrées au choix

L’eau plate et Peau gazeuse

Notre vaisselle et verrerie
Serviettes et nappage buffet

La mise en place




Atelier découpe de jambon Serrano
Atelier poisson fumeé

Porcelet entier/cuisse de cochon a la broche
Carré de boeuf (sup 5 €/pers)
Agneau entier (sup 4 €/pers)

Pommes de terre réties au thym
Ou
Légumes grillés courgettes/tomates/aubergines

Tarte aux fruits de saison




K totif 1bficcetie & potfit, de SO perromes

Formule a 28 € HT par personne incluant:
Les ateliers, le porcelet entier, le dessert

L’eau plate et Peau gazeuse

Notre vaisselle et verrerie

Serviettes et nappage buffet

La mise en place

Formule a 24 € HT par personne incluant:
Le porcelet entier, le dessert

L’eau plate et Peau gazeuse

Notre vaisselle et verrerie

Serviettes et nappage buffet

La mise en place







2 mini viennoiseries
Jus d’orange
Eau plate
Cafeé, thés

Le tarif est de 5 € HT par personne incluant la mise en place, les
serviettes cocktail, la verrerie et la vaisselle

A partir de 30 personnes

L6 paces, Cuotie

Chouquette, financier
Jus de pommes maison placier
Eau plate
Cafeé, thés

Le tarif est de 5 € HT par personne incluant la mise en place, les
serviettes cocktail, la verrerie et la vaisselle

A partir de 30 personnes




